
OXFORD AND CAMBRIDGE CLUB OF GENEVA 
 
 

 

 
To celebrate Her Majesty the Queen's 90th birthday, members and their guests are                         
cordially invited to a special event at theGolf Club du Domaine Impérial (Villa Prangins,                             
1196 Gland, Switzerland) on Saturday, 4th June 2016. 
 
The event will start with apéritifs served from 7:00 pm. Dinner will follow at 8:00 pm, and                                 
afterwards drinks will be available from the cash bar until 1:00 am. 
 
Weather permitting, we will host the apéritifs and dinner outside in the idyllic setting of                             
Domaine Impérial by the lake. Otherwise we shall be indoor in the beautiful Clubhouse. 
 
The event will be partially sponsored by our Club, and the special price will be CHF 80 for                                   
our members. Each member may invite one guest at the same price. Additional guests will                             
be charged full price of CHF 160. 
 
Please reply to Gregory Timofiejew by email atgreg@timcoswiss.com by noon onFriday,                         
27th May. All reservations will be acknowledged on a firstcome, firstserved basis. 
 
Payment for this dinner is to be made in cash to Gregory Timofiejew on arrival. 
 
As usual,  noshows will be charged unless cancellation is received by Friday, 27th May. 
 
The dress code is lounge suit. 

mailto:greg@timcoswiss.com


For this special occasion we are making arrangements to provide a direct shuttle between                           
Geneva/Gland and the venue, as the location is not easily accessible by public transport.                           
There will be a small additional charge to cover costs. Please indicate at time of reservation                               
whether you require transport. Questions on transport arrangements should be directed to                       
Vicki.Goodwin@kochind.com. 
 
 
 

The menu will be as follows: 
 
 

Amusebouche:  
Thon rouge micuit, crémeux wasabi, crudités et sauce soja  

 
*** 

Foie gras de canard micuit au magret fumé,  
Compotée d’orange à la cardamome noire  

 
*** 

Dos de cabillaud cuit vapeur, nuage de citron à l’huile d’olive, 
Déclinaison de tomates et croûtons au romarin 

 
*** 

Buffet de desserts  
 

*** 
Café ou thé 

_____ 
 

Le vin blanc: Givrins, Chasselas, Les Perruets, P.Bovet 
Le vin rouge: Languedoc, Pic Saint Loup, Dom. De l’Hortus 

 
 
 
 
Yours sincerely, 
Gregory Timofiejew 
President, 
Oxford and Cambridge Club of Geneva 
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